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27-avr. 28-Apr 29-Apr 30-Apr 1-May

Betterave vinaigrette Tomate Conconmbre bulgare

Steak haché de boeuf | Lasagnes saumon épinards ‘ Tortilla aux pommes de terre
Boulgour et petits légumes Spaghetti | / Ferié
|
|
/ Salade ‘ Ratatouille
[
IOURNES OF LECASPE Plateau de fromages /

ESCALE BN ESPALNE

Compote de fruits { Créme dessert Fruit de saison
Legeniinn Les menus sont suscpetibles d'étre modifiés en raison de circonstances techniques,
S P I logistiques ou d'approvisionnements.
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Certains repas sont susceptibles de contenir des allergénes. Sollicitez votre équipe de
cuisine.
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4-mai 5-May 6-May 7-May 8-May
. Concombr: mage blancetal
Toast au fromage / Salade de haricots verts ' mbre fromag cetala
| menthe
Filet de volaille a la creme Sauté de boeuf a la thai Colin a I'aneth | Falafels
i MENUS ANTI GASPI
/ Riz Purée de pdt 5 Semoule
Carottes Brocolis / Courgettes
| |
I
/ Fromage blanc / ' /
Riz au lait Fruit de saison Yaourt aux fruits Fruit de saison |
Cegenies Les menus sont suscpetibles d'étre modifiés en raison de circonstances
L techniques, logistiques ou d'approvisionnements.
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Certains repas sont susceptibles de contenir des allergénes. Sollicitez votre

équipe de cuisine.
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11-mai 12-May 13-May 14-May 15-May
i
Concombre Endives vinaigrette Betterave a la tomme /
Sauté de porc a lI'ancienne Mac and cheese R6ti de boeuf sauce du chef Lieu noir sauce persillées &
. . ! & Poélée méditeranéenne
Lentilles / Riz Ferié .
[courgette, tomates, aubergines]
é
/ Salade Epinards | Blé ebly
/ / ' / | Plateau de fromages
Fruit de saison Creme dessert i Fruit de saison Patisserie du chef
p— Les menus sont suscpetibles d'étre modifiés en raison de circonstances

techniques, logistiques ou d'approvisionnements.

Certains repas sont susceptibles de contenir des allergénes. Sollicitez votre
équipe de cuisine.
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18-mai

Céleri rémoulade

19-May

Salade de pates au fromage
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20-May

DUPONT 3

21-May 22-May

Quiche courgette chévre

Sauté de boeuf au épices curry

Poisson a la bordelaise

Ro6ti de dinde

MENU anti 8asel

/ / Pommes sautées Semoule
| |
‘ (-
| |
Salade | Choux fleurs Ratatouille f Haricots verts
/ / Plateau de fromage Plateau de fromages

Fruit de saison

Yaourt aux fruits

Fruit de saison

Fruit de saison

s

Legmnoes

Les menus sont suscpetibles d'étre modifiés en raison de circonstances
techniques, logistiques ou d'approvisionnements.

Certains repas sont susceptibles de contenir des allergénes. Sollicitez votre
équipe de cuisine.
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Certains repas sont susceptibles de contenir des allergénes. Sollicitez votre
équipe de cuisine.

25-mai 26-May 27-May 28-May 29-May
|
Salade aux ceufs durs Salade asperge et tomate | / /
Lasagnes ricotta épinards Filet de colin aux fruits de mer r Réti de dinde Boeuf braisé aux carottes
i |
i ‘f
Ferié / Riz Semoule Pommes vapeurs
S |
Salade / ‘ Petits pois /
|
|
| / / Plateau de fromages Plateau de fromages
é
!
i
1
%
Fruit de saison Yaourt aux fruits Fruit de saison Mousse au chocolat
Legenees Les menus sont suscpetibles d'étre modifiés en raison de circonstances
. }".-"' ;' techniques, logistiques ou d'approvisionnements.
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